
 

 

Gentile Cliente, qui di seguito troverá due menù 

degustazione creati per Lei seguendo un percorso evolutivo di 

sapori, si chiede gentilmente di non modificarli in quanto il risultato 

finale dell’esperienza non sarebbe lo stesso. 

Sicura della Sua comprensione le auguro Buon Appetito. 

 

Valeria 
 

 

 
Se per Lei il menù degustazione risulta un percorso troppo  

impegnativo, può tranquillamente scegliere i piatti proposti come se 

ordinasse da un menù a la carta  

 

 
 

Dal nostro Bar 

 
MiTo  

Vermouth Montauto, Bitter Contratto 
 

Negroni  
Gin Grifu, Contratto Vermouth, Campari 

 

Gin & Tonic  
 

Bollicine  
 

Montauto Sangiovese Brut 36 mesi Dosaggio Zero   

Champagne del Giorno  

Ca’del Bosco Annamaria Clementi 2015 Dosage Zero   

 

Acqua Lurisia e Nepi 

Caffè Torrefazione Giamaica Caffè 
 

 

 

 

 

 

Si pregano I Signori Clienti  

 di astenersi all’uso dei Telefoni Cellulari 

Grazie 
 

Menù Degustazione  

“Piatti Storici” 
 

“L’eleganza del classico, l’avanguardia che diviene storia, i gusti familiari 

ancora contemporanei” 

 

 
Ricotta calda e cime di rapa 

Allergeni / Allergens (4-14) 

 

Pancia di maiale, yogurt, lenticchie nere e levistico 
Allergeni / Allergens (4-9-12) 

Oppure 
 

Lumache lardellate, crema di cannellini e olio al prezzemolo 

 

Bottoni cremosi di patate del casentino, nocciole e tartufo nero 
Allergeni / Allergens (1-4-5-10) 

 

Dalla nostra tradizione, le pappardelle sulla lepre 
Allergeni / Allergens (4-5-10-12-14) 

 

Coda di manzo in rete con verze saltate al balsamico e scaglie di 

cioccolato amaro 
Allergeni / Allergens (12-14) 

 

Oppure 

 

Cinta senese con porri, cavolfiori e fondo di cipolla 
Allergeni / Allergens (6-14) 

 

Minestrone di frutta e verdura, gelatina al maraschino  

e sorbetto al cocco 
Allergeni / Allergens (14) 

 

Castagne e mandarino 
Allergeni / Allergens (1-4-5-14) 

 

Oppure 

 

Torsione di cioccolato 
Allergeni / Allergens (4-5-10-14) 

 

 

Il menù degustazione viene servito esclusivamente per tutti  

i commensali del tavolo 

 

Gran Menù di Degustazione 

“Idee in Movimento” 

 
“Toni caldi dell’inverno, i suoi colori, sentori di bosco  

e sapidità vegetale e marina” 
 

 

 

Patate e more fermentate in brodo di bosco 
Allergeni / Allergens (14) 

 

Sedano rapa, castagne e tartufo nero 
Allergeni / Allergens (4-5-6-9-10) 

 

Cinghiale marinato e topinambur 
Allergeni / Allergens (14) 

 

Diaframma, cavolo rapa e brodo di funghi 
Allergeni / Allergens (4-6-9-12-14) 

 

Raviolo di prugne e lardo, cavolo nero, ricci di mare e brodo di 

mandorle 
Allergeni / Allergens (1-5-7-10) 

 

Risotto con scalogno, arancia, animelle e burro affumicato 
Allergeni / Allergens (4-14) 

 

Sogliola, radici e vongole 
Allergeni / Allergens (2-4-6-14) 

 

Oppure 

 

Calamaro, farro, sedano e pere 
Allergeni / Allergens (7-10-12) 

 

Il Piccione… Viaggiatore 
Allergeni / Allergens (1-4-5-9-10-14) 

 

Melograno e vodka 

 

Cioccolato bianco, rapa rossa e caviale 
Allergeni / Allergens (1-4-5-6) 

 

 

Il menù degustazione viene servito esclusivamente per tutti  

i commensali del tavolo 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

∞∞∞ 
̃̃̃̃̃̃̃̃̃LISTA DEGLI ALLERGENI / LIST OF ALLERGENS 

 

1.  Frutta a Guscio – Tree nuts 

2.. Arachidi – Peanuts 

3. Lupino – Lupin 

4. Latte e prodotti latticini – Milk and milk products 

5. Uova – Eggs 

6. Pesce – Fish 

7. Molluschi – Shellfish 

8. Crostacei – Crustaceans 

9. Soia – Soya 

10. Cereali contenenti glutine – Cereals containing gluten 

11. Semi di Sesame – Sesame Seeds 

12. Sedano – Celery 

13. Senape – Mustard 

14. Anidride Solforosa – Sulphur Dioxide 
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Dear Guest, you will find down here three tastings menus that   

I prepared for you on the respect of the flavours of our region,  

I would like that you will not change them in order to have  

a full experience of what our philosophy of tasting is 

 I’m sure you will understand, enjoy your meal 

Valeria 

 

If you don’t feel confortable to order a tasting menù, 

 

You can choose between the dishes 

 

 like you are ordering a la carte 

 

From Our Bar 

 
MiTo   

Vermouth Montauto, Bitter Contratto 
 

Negroni   
Gin Grifu, Contratto Vermouth, Campari 

 

Gin & Tonic   

 
 

Bubbles  
 

Montauto Sangiovese Brut 36 mesi Dosaggio Zero  

Champagne del Giorno   

Ca’del Bosco Annamaria Clementi 2015 Dosage Zero   

 

 

 
 

 

 

Acqua Lurisia e Nepi 

Caffè Torrefazione Giamaica Caffè 
 

 

 

Tasting Menù 

Historic dishes 

“The elegance of the classic,  

the vanguard that become history,  

the familiar flavors that are still contemporary” 
 

Warm Ricotta cheese e cime di rapa 
Allergeni / Allergens (4-14) 

 

Confit pork belly with yogurt and lentils 
Allergeni / Allergens Allergens (4-9-12) 

or 

Snails with cannellini beans purèe and parsley oil 

 

Potatoes buttons (small ravioli)  

served with hazelnuts and black truffle 
Allergeni / Allergens (1-4-5-10) 

 

From our tradition pappardelle paste with hare ragu 
Allergeni / Allergens (4-5-10-12-14) 

 

Oxtail beef deboned and baked served with  

balsamic vinegard, sauteéd cabbage and dark chocolate 
Allergeni / Allergens (12-14) 

 

or 

 

Piglet with leeks, cauliflower and onions sauce 
Allergeni / Allergens (6-14) 

 

Fruit and vegetable soup with coconut sorbet 
Allergeni / Allergens (14) 

 
 

Chestnuts and mandarin 
Allergeni / Allergens (1-4-5-14) 

 

or 

 

Twisted chocolate “Caraibe 66%” with cooked grape must,  

hazelnut sorbet, orange and wild fennel spicy sorbet 
Allergeni / Allergens (4-5-10-14) 

 
 

 

The tasting menù can be served for the all guest of the table only 

 

Big Tasting Menù 

“Ideas in Motion” 

“Winter’s warm tone, his colors, vegetal and marine flavor” 
 

 
 

Potatoes with fermented blackberries and undergrowth broth 
Allergeni / Allergens (14) 

 

Celeriac, chestnuts and black truffle 
Allergeni / Allergens (4-5-6-9-10) 

 

Wild boar ham with gerusalem artichokes 
Allergeni / Allergens (14) 

 

Skirt steak, kohlrabi and mushrooms broth 
Allergeni / Allergens (4-6-9-12-14) 

 

Plums and lard ravioli, black cabbage, sea urchins and almonds 

broth 
Allergeni / Allergens (1-5-7-10) 

 

Risotto with shallots, orange, sweetbreads and smocked butter 
Allergeni / Allergens (4-14) 

 

Sole, roots and clams 
Allergeni / Allergens (2-4-6-14) 

 

or 

 

Squid, spelt, celery and pears 
Allergeni / Allergens (7-10-12) 

 

Travelling Pigeon 
Allergeni / Allergens (1-4-5-9-10-14) 

 

Pomegranate and vodka 

 

White chocolate, beetroot and caviar 
Allergeni / Allergens (1-4-5-6) 

 

 

 

The tasting menù can be served for the all guest of the table only 

  

  

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

∞∞∞ 
̃̃̃̃̃̃̃̃̃LISTA DEGLI ALLERGENI / LIST OF ALLERGENS 

 

1.  Frutta a Guscio – Tree nuts 

2.. Arachidi – Peanuts 

3. Lupino – Lupin 

4. Latte e prodotti latticini – Milk and milk products 

5. Uova – Eggs 

6. Pesce – Fish 

7. Molluschi – Shellfish 

8. Crostacei – Crustaceans 

9. Soia – Soya 

10. Cereali contenenti glutine – Cereals containing gluten 

11. Semi di Sesame – Sesame Seeds 

12. Sedano – Celery 

13. Senape – Mustard 

14. Anidride Solforosa – Sulphur Dioxide 
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